Notre proposition « COté salon »

(min. 25 personnes)

Formule réalisable uniquement les :
mercredis midi/soir, jeudis midi/soir et vendredis midi
(excepté jours fériés)

Apéritif servi a table :
Mousseux et créme de fruits Joannet,
sa dégustation service a table.

Votre menu :
entrée*, plat* et dessert* (choix impérativement unanime)

Y bout de vin sympa, de ma sélection
les eaux et le café

Prix : 65€

Les plats sont proposés succinctement afin de nous permettre de varier les préparations.
Les garnitures et accompagnements sont & déterminer en fonction de vos godts et de la saison :

Entrées*
Le marbré de foie gras et rave confit, mesclun
La mosaique de lieu jaune, écrevisses, tomate et basilic
Le dos de cabillaud blond danois r6ti

La langue de veau, vinaigrette de ris aux cornichons, pomme a I'huile

Plats*
Supréme de poularde farcie forestiere
Gigot d’agneau a la Boulangeére (1 seul appoint de cuisson)
Piece de beeuf a la bordelaise (1 seul appoint de cuisson)

Dos de saumon, fumé a la minute, pommes écrasées

Desserts*

En fonction de la saison

Repas du midi, fin max. 17h00 - Repas du soir, fin max. 00h00

Tarifs au 09 février 2011
Nous contacter : 065 61 32 20 - 0477 59 76 35 - info@fernez.com
Nous rencontrer (sur rendez-vous) : chez vous ou chez nous
D’Eugénie a Emilie, « c6té salon » : place de la Résistance 1, 7331 Baudour
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